(OCOTTE /L NOSTRO MENU' (OCOTTE

HAPPYCOOKING HAPPYCOOKING

PER IL TUO EVENTO

data evento ora evento

numero ospiti adulti bambini

richieste speciall
Prosecco di benvenuto con fritti mignon

ANTIPASTO al piatto

Affettati di salumi del territorio e bruschetta al pomodoro fresco

UN PRIMO PIATTO A SCELTA TRA

Amatriciana Estiva (pasta fresca fatta in casa) guanciale amatriciano, pachino, menta e pecorino
Chicche di patate zucchine, spec/e e Zgﬁ’mno

Risotto con rapa rossa e pesz‘o di rucola

UN SECONDO PIATTOA SCELTA TRA

Arista al rosmarino
Grigliata mista (salsiccia e arrosticing)

Carne bianca (Tacchino) con rucola, Pachino e succo di limone

UN CONTORNO A SCELTA TRA

Patate al forno
Cicoria fresca saltata in padella

Capomz ta di verdure di sfagtbne

inoltre.........



BEVANDE

Acqua minerale naturale/effervescente senza limite inclusa
Vino bianco o rosso della casa una boffzg/zla 0gni 4 persone oppure coca cola da 1t o birra da 66 c/

senmpre 7 0(!;7’11'4 persone

/lggmngendo 2 Euro al costo di questo menu c‘eﬁ grappa, amaro della casa o limoncello

DESSERT

Possiamo pensare anche alla Torta per il tuo evento, potrai personalizzarle e sceglierle, con costo a parte, tra
Millefogtie
Mimosa
Charlotte
Tiramisu

Torta alla ﬁuz‘z‘a ﬁesca dr stagione

Ce ompreso nel costo del menu dzkpos[zzbne dei tavoli con apparecc/zzézz’ura dedicata Runner in tessuto
vari colori a scelta e calici.

Su richiesta, con costo a parte, centro tavola ﬁor[z‘[ 0 allestimento con pa//ona'n[ etc.

Costo Menu € 35,00



